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Soguk ve donmus muhafaza odalar sartlarina uygun olarak retilir. Produced in conformity with cold and freezer room conditions
+ Hermetik kompresorli ve hava sogutmali kondenserlidir « With hermetic compressor and air cooled condenser

- Cihaz uzaktan kumanda paneline sahiptir - It has remote control panel

+ Dis hava sartlarina uygun olarak kasetlenmistir + It has suitable housing according to ambient conditions

+ Avrupa Birligi normlarina uygun olup CE markali « Manufactured in compliance with Europe Union norms
olarak imal edilir and marked CE

+ Dis inite azot sarjli olarak teslim edilir - Delivered with positive pressure by pumping nitrogen

« Elektrik panosu ve tiim otomatik kontrol to inside and outside unit

elemanlan ile birlikte montaja hazir olarak sevk edilir « All equipments together with control instruments

are delivered as being ready to assembly

- Cooling

Split Sogutma Sistemleri

Split Refrigeration Systems

Systémes de refroidissement split %
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Les chambres froides et congelées sont produites conformément a * JleKTpUYECKan NaHeNb aBTOMATIYECKOTO YPaBAEHUA, U BCe BMECTe ¢
leurs exigences. 3N1EMEeHTaMM1 NOCTaBNAETCA Kak roToBbIN K COopKe.
i — * Hapy»Hbiit 610K a30Ta JOCTAaBNAIOTCA B 3aPAIMEHHOM COCTOAHUM.
- Compresseur hermétique et condenseur refroidi a l'air. * B COOTBETCTBMM C HOpMamu EBponeiickoro Coto3a, 6yab CE usroTosneH
- L'appareil posséde un panneau de commande a distance. B ﬁupMBHHbIX- eion
JE ; : . Ty i « Hapy»Horo Bo3ayxa, B COOTBETCTBMM C yenosuamM kasetlenmis.
Etanché pour convenir aux confhtn(.)ns meteo‘roioglques. o S il e il e o R
+ Il est conforme aux normes de |'Union européenne et est fabrique * [ePMETUYHbIE KOMNPECCOPbI C BO3AYWHbLIM oxnawaeHnem v kondenserli.
avec le marquage CE. XonopgHbie ¥ 3aMOPOXEHHbIE B NOMELLEHWE AR XPAaHEHWA NPOM3BOANTCA

e 7 o , B COOTBETCTBMK C YCNOBHUAMM.
- L'unité extérieure est livrée avec de |'azote chargé. X

- Il est livré prét a étre installé avec un tableau électrique et tous les
éléments de commande automatique.
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Soguk ve donmus muhafaza odalarn sartlarina
uygun olarak dretilir.

« Yari-Hermetik kompresorll ve hava sogutmali
kondenserlidir.

- Cihaz uzaktan kumanda paneline sahiptir

- Dig hava sartlarina uygun olarak kasetlenmistir

« Avrupa Birligi normlarina uygun olup

CE markali olarak imal edilir

« Dis (inite ve i¢ inite azot sarjli olarak teslim edilir

- Elektrik panosu ve tiim otomatik kontrol elemanlari
ile birlikte montaja hazir olarak sevk edilir
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Cold and frozen storage rooms are produced in accordance with their
requirements.

- Semi-hermetic compressor and air-cooled condenser.

« The unit has a remote control panel.

+ Taped to suit weather conditions.

« It conforms to European Union norms and is manufactured with

CE marking.

« The outdoor unit and the indoor unit are delivered with

nitrogen charge.

« Electric panel and all automatic control elements.

Endustriyel

Sogutma Sistemleri

Industrial Refrigeration Systems

Systémes de réfrigération industriels
MpOMBILLNIEHHBIE XONOAU/BHBIE CUCTEMDbI
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Les entrepdts frigorifiques et congelés sont fabriqués conformément a
leursexigences.

- Compresseur semi-hermétique et condenseur a air.

- L'appareil dispose d'un panneau de commande a distance.

- Enregistré en fonction des conditions météoralogiques.

+ Il est conforme aux normes de |'Union européenne et est fabriqué avec
Marquage CE.

« L'unité extérieure et I'unité intérieure sont livrées avec

charge d'azote.

» Tableau électrique et tous les éléments de contréle automatique.
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XonoaunbHble W 3aMOPOMKEHHbIE CKNAACKWE NOMELLLEHWA NPOU3BOJATCA B
COOTBETCTBUU C UX

TpeboBaHuWA.

* MonyrepmeTUUHBIA KOMNPECCop M KOHAEHCATOP € BO3AYLWHBLIM OXNaXAEHUEM.
* YCTPOMCTBO UMEeT NaHeNb AUCTAHLMOHHOIO ynpaBneHus.

* MpukneeH B COOTBETCTBUM C NOTOAHBIMU YCAOBUAMM.

» CooTsetcTBYeT Hopmam Esponeiickoro Colo3a U Npon3BoamMTCA ©
Mapkuposka CE.

* Hapy»KHbli1 610K U BHYTpeHHWIA BNOK NOCTaBNAIOTCA C

3apAg, asoTa.

* JNeKTpUYECKan NaHenb U BCe 3/1eMeHThl aBTOMaTWYECKOro YNpaBaeHKA.

www.fenikscooling.com
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Serin, soguk ve donmus muhafaza odalari sartlarina uygun olarak dretilir.
+ Cok fonksiyonlu sogutma ihtiyaclarina cevap verir.
« Proje bazinda 6zel olarak dizayn edilir.

« Yari Hermetik veya vidall kompresorlii ve hava sogutmall kondenserlidir.

- Avrupa Birligi normlarina uygun olup CE markali olarak imal edilir.
- Elektrik panosu ve tiim otomatik kontrol elemanlari.
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Itis produced in accordance with the conditions of cool, cold and
frozen storage rooms.

+ Multi-function cooling needs.

« Specially designed on project basis.

Semi-hermetic or screw compressor and air-cooled condenser.

+ Conforms to European Union norms and manufactured with

CE marking.

« Cliquez sur le lien suivant pour afficher le texte.

Merkezi Sogutma
Central Refrigeration Systems

Systémes de réfrigération centraux
LieHTpasibHbIe XON0AN/bHbIE CUCTEMbI
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Il est produit conformément aux conditions des locaux de stockage
froids, froids et congelés.

- Besoins de refroidissement multi-fonctions.

« Spécialement concu sur la base de projet.

Compresseur semi-hermétique ou a vis et condenseur a air.

+ Conforme aux normes de I'Union européenne et fabriqué avec

le marquage CE.

- Cliquez sur le lien suivant pour afficher le texte.
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Mpou3BoaMTCA B COOTBETCTBIUM C YCAOBUAMM NPOXNAAHBIX, XONOAHBIX U
33aMOPOHKEHHbIX CKNAACKUX MOMELLLEHWIHA.

* MHOroyHKUMOHaNbHbIE NOTPEBHOCTH OXNAMAEHUA.

« CneumancHo paspaboTaH Ha NPOEKTHOM ocHoBe.

MNonyrepmeTUYHBIA MAW BUHTOBOW KOMMPECCOp M KOHAEHCATOP C BO3AYLIHbLIM
OXNAKAEHUEM.

« CooTBetcTByeT Hopmam Eeponeiickoro Coto3a 1 M3roToBNEHO €
MapKuposKoi# CE.

* Cliquez sur le lien suivant for a effher le texte.
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Gida glivenligi agisindan uzun siire muhafaza edilecek triinler Products that will be stored for a long time in terms of food safety
cekirdek sicakligi -18 C'ye kadar soklanmali ve daha sonra donmus should be shocked to a core temperature of -18 ° C and then taken
muhafaza odasina alinmalidir. to the frozen storage room.

- Soklama islemi, riin tizerinden ytiiksek hizda (5m/s) soguk hava
(-35 C/-40 C) gecirmek suretiyle Grlintin dis cidardan baslayarak
cekirdege dogru donmasini saglamaktir,

- Soklama islemi mimkiin olabilen en hizli sekilde yapilmalidir.

- The shock process is to allow the product to cool from the outer wall
to the core by passing cold air (-35 C /-40 C) at high speed (5 m/s).
- Shocking should be done as quickly as possible.

- Urtine bagh olarak maksimum stirelere, gida gtivenligi agisindan » Depending on the product, attention should be paid to the maximum
dikkat edilmelidir. duration in terms of food safety.
- Uriin kalinhgr soklama stiresini etkilemektedir. « Product thickness affects the duration of the shock.
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Sok Sodutma Sistemleri
Shock Cooling Systems

Systémes de refroidissement par choc C€ 159} wH Vtsas
e ITTIRLITS
CUCTEMbBI OXNaXMAEHUA WOKa /
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Les produits qui seront stockés pendant une longue période en * 3aKasnka TONWMHE M3AENMA BAMAET Ha J/IMTEeNbHOCTb.

termes de sécurité alimentaire doivent étre choqués a une température ~ * MakcumansHOe BPEMA B 33BUCUMOCTH OT NPOAYKTa, C TOHKK 3peHiA

. e . 4 NPOAOBONLCTBEHHOW 6e30MacHOCTH, CAeayeT OTMETUT.
interne de -18 C, puis transportés dans la salle de stockage. * MNpouecc 3aKkanku, KOTOpbie MOTYT 6biTh B COCTOAHWUM AO/MKHO BbiTh

- Le processus de choc consiste a laisser refroidir le produit du mur CAeNaHo MaKCUManbHo BICTPO.
extérieur au coeur en faisant passer de l'air froid (-35 C/-40 C) a grande * [poLiecc 3aKa/ku, Yepes NPoAyKTa C BLICOKOM CKOpocTbio (5 m/c) xonoaHan
vitesse (5 m /s) sur le produit. noroga (-35 C/-40 C) npoBecTv NpoLyKTa NOCPEACTBOM BHELLIHEHR CTEHKM,

o a s o 7 Ha4yuHaA Cc AApa, ABAAETCA 3aMmOpaxMBaHuMe.
*Les ChOC'S devralent EFI'E effectues'le plUS r_apl(.:l‘emenF p‘OSSIble' e C TOUKU 3peHun ﬂpOﬂ,OBOHbCTBEHHOH 6&30naCHOCTVI, 6V,RET XPaHUTbCA B
- En fonction du produit, une attention particuliére doit étre portée a TeYeHWe ANMTeNbHOro BpEMEHW OCHOBHbIE NpoaykThbl Ao -18 C ao soklanma c,
la durée maximale, en termes de sécurité alimentaire. a 3aTem 3aMOpPaXKMBAIOT B KAMepPe XPaHeHUA, AOMKHbI BbITb NPUHATDI.

- L'épaisseur du produit affecte la durée du choc.
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